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Hotel Vier Jahreszeiten er6ffnet einen der grofiten und exklusivsten
Weinkeller Europas

Erlebniswelt fir Wein- und Champagnerliebhaber auf 500 Quadratmetern unter dem
Alsterspiegel - Weinkeller des Hotel Vier Jahreszeiten ist nun fir exklusive Events buchbar

Hamburg, 24. November 2021 (w&p) - Zum Jubildum ein besonderes Ambiente flr
Weinliebhaber: Zum 125. Geburtstag des Hotel Vier Jahreszeiten Hamburg im Jahr 2022
erhalt die Liste der besonderen Eventflachen an der Binnenalster ein weiteres Highlight, das
in der Hotellerie Seinesgleichen sucht. Einer der groften Weinkeller Europas, der die neun
exquisiten Restaurants und Bars im Haus jahrlich mit rund 120.000 Flaschen bedient, wurde
komplett renoviert und neugestaltet. Die Erlebniswelt ist nun erstmals buchbar und begruft
die Gaste zu atemberaubenden Empfangen und Degustationen.

Historisches Gemauer

Auf der Gesamtflache des Rotklinker-Weinkellers von mehr als 500 Quadratmetern ist die neu
eroffnete Erlebniswelt mit rund 100.000 eingelagerten Flaschen und einem Gesamtwert von
circa 2,5 Millionen Euro ein wahres Paradies fur Wein- und Champagnerliebhaber. Neben den
umfangreichen Lagerkapazitaten fiur Weiflwein, Rotwein und Champagner wurden
verschiedene Raritatenkeller, eine ,Big Bottle Wall“ fiir Rotweine sowie eine Hennessy Cognac
Lounge mit Tasting Room eingerichtet. Zudem gibt es eine Eventflache flr Private-Dining-
Anlasse mit einer Kapazitdt von bis zu 16 Personen - bei Fuhrungen und individuellen
Degustationen sind Interessierte eingeladen, einen Ausflug in die Welt der erlesensten Weine
und Spirituosen zu unternehmen. Uber eine groRe Monitorwand besteht zudem die
Moglichkeit, Winzer live dazu zu schalten, die den Gasten virtuell ihre Weine vorstellen.

Mit diesem besonderen Projekt erflllt sich der geschaftsfuhrende Direktor Ingo C. Peters nach
fast 25 Jahren im Hotel Vier Jahreszeiten einen langgehegten Traum: ,Ich winsche mir schon
seit meiner Rickkehr ins Hotel Vier Jahreszeiten, diesen historischen Teil unseres Hauses in
seiner ganzen Vielfalt und Grofle flr unsere Gaste erlebbar zu machen. Er liegt unter dem
Alsterspiegel und den Colonnaden - der altesten Einkaufsstrafe Deutschlands. Die
Geschichte reicht zurlck bis 1897, das Grundungsjahr des Hotels.”

In den ersten 17 Jahren nach dem Bau des Hauses diente der Raum als Kohlekeller und wurde
1914 anlasslich der Eréffnung des inzwischen mit zwei Michelin-Sternen ausgezeichneten
Restaurant Haerlin in einen Weinkeller umgewandelt. Zum Schutz vor der englischen
Besatzungsmacht wurde der Keller 1945 komplett zugemauert und somit der wertvolle
Bestand gerettet, so dass noch bis heute einzigartige Raritaten dort lagern.
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Exklusive Besichtigungen, Verkostungen und Events

Nach dem Eintauchen in die Eventlocation selbst haben die Gaste des Hotel Vier Jahreszeiten
nun die Maoglichkeit, durch eine massive, automatisch 6ffnende Schiebetlr den Weinkeller
und die dort verborgenen Schatze mithilfe des Teams rund um den Head Sommelier Christian
Scholz zu entdecken. Bei gefuhrten Touren bekommen die Besucher zahlreiche
Besonderheiten zu sehen - die exklusiven Raritdten lassen die Herzen von Kennern
hoherschlagen. Die alteste Flasche, welche nicht zum Verkauf steht, stammt aus dem
Grundungsjahr des Hotels. Vor knapp 125 Jahren wurde zu Zeiten Wilhelms II. ein Rotwein
,Clos de la Roche, Reserve de la Maison“ aus Beaune im Burgund eingelagert. Die alteste
verkaufliche Flasche stammt aus dem Jahr 1943 - ein ,Chateau Latour 1erCru Classé”. Die
beiden grofiten Flaschen des Weinkellers haben beide ein Fassungsvermdgen von jeweils
18 Litern. Der Weiflwein ist ein Chardonnay, er kommt vom Weingut Dreissigacker in
Rheinhessen. Das Pendant in Rot ist ein ,Jahreszeiten Cuvée Le Ponnant“ des Weinguts La
Ferme du Mont an der Rhdne. Die teuerste Flasche im Verkauf ist aktuell einer der edelsten
Pinot Noir Rotweine der Welt von der beriihmten Domaine de la Romanée-Conti, Jahrgang
2014, fur EUR 14.000 pro Flasche.

Fir Gruppen ab sechs Personen sind verschiedene Arrangements buchbar - von der
45-minutigen Fuhrung durch alle Bereiche des Weinkellers, abgerundet mit einem Glas
Champagner und Canapés, bis hin zum zweistiindigen Event mit Degustation von fiinf Weinen
mit begleitenden Snacks und einer Selektion franzdsischer Rohmilchkase. Dabei kdnnen sich
die Gaste auf Champagner konzentrieren oder haben die Wahl aus insgesamt funf Wein-
Themenwelten: Bordeaux, Burgund, Neue Welt, Italien und Riesling. Neben den edelsten
Tropfen stehen auch vielfaltige Spirituosen zur Verkostung bereit, ebenfalls untergliedert in
finf Themenwelten: Rum, Cognac, Whiskey, Obstbrande oder Grappa. Auflerdem besteht die
Méglichkeit, den HKeller und seine aufergewodhnliche Atmosphare fur exklusive
Veranstaltungen mit Fihrungen, Weinproben, Empfangen und Menus zu reservieren.

,Die edlen Tropfen unter dem traditionsreichen Hotel Vier Jahreszeiten bieten unseren Gasten
nicht nur ein Erlebnis fur ihre Geschmacksnerven, sie haben viel mehr auch die Mdglichkeit,
eine Reise durch die Geschichte des altehrwirdigen Hauses vom 19. Jahrhundert bis heute
zu unternehmen®, so der Head Sommelier Christian Scholz.
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UBER DAS HOTEL VIER JAHRESZEITEN

Das luxuriése Fairmont Hotel Vier Jahreszeiten ist Inbegriff europaischer Grandhotellerie. Seit 1897
bietet das elegante Hotel an der Hamburger Binnenalster seinen Gasten aus aller Welt charmanten
Luxus und zeitlose Eleganz im Herzen der Hansestadt in unmittelbarer Nahe zu vielen kulturellen und
architektonischen Sehenswirdigkeiten, zahlreichen Shoppingmoéglichkeiten und dem Hamburger
Messe- und Congress Centrum. Der neue Einrichtungsstil ist frisch und unkonventionell, bleibt dabei
jedoch angenehm klassisch und zeitlos elegant. Die 156 luxuriésen Hotelzimmer und Suiten vereinen
wertvolle Stoffe und internationale Anspriche mit besten Materialien, die in sechs verschiedenen
Farbkonzepten effektvoll in Szene gesetzt werden. Auf fast 1000 gm erstreckt sich das Vier Jahreszeiten
Spa & Fitness inklusive Tea Lounge und Dachterrasse mit Blick Uber die Dacher der Stadt. Das
kulinarische Angebot umfasst drei hervorragende Restaurants - der Vier Jahreszeiten Grill serviert
hanseatische Kiiche in originalem Art-déco Ambiente, Gourmets lieben das mit zwei Michelin Sternen
und 19 Gault Millau Punkten ausgezeichnete Restaurant Haerlin - und das japanisch-peruanische
NIKKEI NINE, welches sich als Hot-Spot der Hansestadt zeigt. Das verspielte Café Condi, die Condi
Lounge, die Wohnhalle und die vielfach ausgezeichnete Jahreszeiten Bar laden zum Verweilen ein. Funf
Veranstaltungsraume fur Tagungen, Meetings, Conventions und Events auf ca. 600 gm und der
exklusive Jahreszeiten Cateringservice runden das Angebot ab. Weitere Informationen sind unter
www.hvj.de abrufbar.

UBER FAIRMONT HOTELS & RESORTS

Die Fairmont Hotels & Resorts ermdéglichen es dem anspruchsvollen Gast, ganz in das Reiseziel
einzutauchen, indem sie dessen Kultur, Geschichte und besondere Dynamik widerspiegeln. Die
Luxushotelmarke steht flr unvergessliche Reiseerlebnisse, einen hochst personlichen und
aufmerksamen Service und einzigartige Hotels. Diese sind bekannt fir das unverwechselbare Design,
eine lokal inspirierte Kiche, ansprechende Bars und Lounges voller Leben sowie ihr kontinuierlicher
Einsatz fur Okologische und soziale Belange. Zum Portfolio von mehr als 70 Luxushotels weltweit
gehoren lkonen wie das The Plaza in New York, The Savoy in London, das Fairmont Peace Hotel in
Shanghai und das Fairmont Le Chateau Frontenac in Quebec. Fairmont ist Teil von FRHI, einer
fihrenden Hotelgesellschaft mit Gber 130 Hausern weltweit, die den Marken Fairmont, Raffles und
Swissobtel angehdren. Das Unternehmen fuhrt auBerdem luxuriése Residenzen und Private Residence
Clubs der Marken Fairmont und Raffles. Weitere Informationen sind unter www.fairmont.com
beziehungsweise www.frhi.com abrufbar.

PRESSEKONTAKT

Anna Ziegler Nicole Maier | Franziska Kupfer
Director of Sales & Marketing Wilde & Partner Communications
Neuer Jungfernstieg 9 - 14 Franziskanerstraie 14

20354 Hamburg 81669 Minchen

Tel: +49 (0) 40 34 94 31 80 Tel: +49 (0) 89 17 91 90 30
E-Mail: anna.ziegler@fairmont.com E-Mail: nicole.maier@wilde.de

www.hvj.de


http://www.fairmont.com/
http://www.frhi.com/
tel:%20+49%20(0)%2040%2034%2094%2031%2000
tel:%20+49%20(0)%2040%2034%2094%2031%2000

