
 

 

 

 

 

 

IN ROOM DINING 
 

24 STUNDEN KARTE 
 

 

Gemischter Salat  V        j,f      EUR 24.00 
Französische Vinaigrette     j,  9, Joghurt-Schmand Dressing m,j oder Balsamico-Dressing m,j,g,f 

 

Kartoffelsuppe V  m       EUR 24.00 
Schnittlauch, Wurzelgemüse 

 

Rinder Gulaschsuppe   m,g      EUR 24.00 
Paprika, Schmand 

 

Pizza i,m 

Tomate, Büffel Mozzarella, Basilikum  V     EUR 28.00 

San Daniele Schinken, Tomate, Büffel Mozzarella, Basilikum    EUR 32.00 
 

Pasta Penne 

Pomodoro  V   i,g         EUR 32.00 

Ragù alla bolognese   i,g       EUR 34.00 

 

Käseauswahl   V   m,i,j       EUR 36.00 
Affineur Bernard Antony 

 

Kontinentales Frühstück       EUR 50.00 
Weizen– und Vollkorntoast, Konfitüre, Honig, Butter 
Kaffee- oder Teespezialitäten, frisch gepresster Orangen- oder Grapefruit Saft 

 

Bircher Müsli   V   f,l,m        EUR  15.00 
 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ALLERGENE & ZUSATZSTOFFE 

 

Hier finden Sie eine Übersicht über die Allergene und Zusatzstoffe entsprechend der 

gesetzlichen Regelung der Lebensmittelinformationsverordnung. 

 
ALLERGENE 

ZUSATZSTOFFE 

 



 

 

 

 

 

IN ROOM DINING 

 

À LA CARTE 

 

 

 

11:00 bis 23:00 Uhr 

 

 

 

 

 

 

 

 
Liebe Gäste, bitte lassen Sie es uns wissen, wenn Intoleranzen, 
Allergien oder besondere Ernährungsanforderungen bestehen. 

 

Bei der Zubereitung unserer Speisen verwenden wir zahlreiche lokale Zutaten wie z.B. Büsumer 

Krabben, Müritz Aal, Eier und Kartoffeln vom Cassenshof aus der Lüneburger Heide, Holsteinische 

Milch oder saisonal verfügbare Produkte. Unseren Fisch beziehen wir von Betrieben mit schonender 

Zucht oder aus nachhaltigen Aquakulturen. 
 

Als Fair-Trade Kaffeeoption servieren wir Ihnen unseren Filterkaffee aus dem Hause J.J. Darboven. 
 

Sollten Sie sich dafür entscheiden, Speisen von außerhalb zu bestellen und diese in Ihrem Zimmer zu 

genießen, unterliegt dieser zusätzliche Service einer Gebühr in Höhe von EUR 25,00 pro Person. 

Lassen Sie es uns gerne wissen, wenn wir Sie mit Besteck oder Geschirr unterstützen dürfen. 
Vielen Dank für Ihr Verständnis. 

 

Alle Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer. 
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SNACKS 
 

Gemischter Salat V j,f       EUR 24.00 
Französische Vinaigrette j,9, Joghurt-Schmand Dressing m,j, oder Balsamico-Dressing m,j,g,f 
 

Classic Caesar Salat        j       EUR 24.00 

mit gegrillter Poulardenbrust       EUR 36.00 

mit gegrillten King Prawns        EUR 38.00 
 

Quinoa Bowl V        d,f,hi,j,k,n,l,4 

Avocado, Spinat, Rote Bete, Apfel mit Ponzu Dressing    EUR 31.00 
 

Carpaccio vom Rinderfilet 

Rucola, Parmigiano Reggiano   j       EUR 41.00 
 

Büsumer Krabben-Cocktail       c,i,m     EUR 36.00 
 

Hummer-Cocktail    c,i,m       EUR 48.00 

 

SUPPEN 
 

Rinder Consommé Double        EUR 24.00 

 

Schaumsuppe vom Atlantik-Hummer          c,m    EUR 34.00 

 

SANDWICHES 

 

Croque Monsieur   a,l,m 

Kochschinken, Gruyère, Trüffel-Béchamel Sauce     EUR 27.00 

 

Club-Sandwich   a,l,j,m 

gegrillte Poulardenbrust, Ei, Tomate, Speck auf Toast    EUR 36.00 

 
Gerne servieren wir unsere Sandwiches mit Pommes Frites oder Gartensalat. 
Alle Sandwiche auch glutenfrei möglich 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

PASTA 

Pasta Ragù alla Bolognese    i,g      EUR 34.00 
 

Pasta Pomodoro   V i,g       EUR 32.00 

mit gegrillten King Prawns   c       EUR 42.00 
 

Pasta zur Wahl: Spaghetti, Penne, Linguine oder glutenfreie Penne oder glutenfreie Spaghetti 
 

 

HAUPTGÄNGE 

 

„Jahreszeiten“ Burger    a,g,f,m       EUR 38.00 
Serviert mit Pommes Frites und Coleslaw 
+ extra Speck         EUR   4.50 

+ extra Cheddar         EUR   6.00 

 

Wiener Schnitzel   a,j,i 

Bratkartoffeln, Rahm-Gurkensalat       EUR 40.00 
auch glutenfrei möglich 

 

Gebratenes Wolfsbarschfilet         b,g      EUR 54.00 

„Naturally Atlantico“ aus nachhaltiger Fischzucht 
Blattspinat, Kartoffelpürree, Rieslingschaum       
 

Poulardenbrust vom Grill        EUR 41.00  
Vichy-Karotten, Kartoffelpüree, Jus         
 

GOP US Striploin Steak 300g         a,g      EUR 83.00 
Keniabohnen, Kartoffelgratin und Sauce Bèarnaise   
 
 

DESSERT 

 
Rote Beeren Pavlova              a,m,f      EUR 16.00 
Mascarpone, Waldbeeren-Sorbet 

 

Crème Brûlée   a,m         EUR 22.00 
Classique, Vanilla Eiscreme       

 

Käseauswahl  V  m,i,j         EUR 36.00 
Affineur Bernard Antony         
 

 



 

 

 

 

 

 

 

GETRÄNKE 
 

MINERALWASSER 

San Pellegrino/ Magnus feinperlig (lokal)   0,25 l  EUR   9.00 
 

0,75 l  EUR 15.00 
 

Acqua Panna/ Magnus Still (lokal)    0,25 l  EUR   9.00 

0,75 l  EUR 15.00 
 

SOFTDRINKS 
 

Coca Cola*, Coca Cola light*, Cola zero*   0.20 l  EUR   9.00 

Fanta, Sprite **, 

Feever Tree Ginger Ale/ Bitter Lemon** 
 

Tonic Water Fentimans     0.125 l  EUR   9.00 
 

Apfelsaft-,  

Traubensaft        0.20 l  EUR   9.00 
 

Tomatensaft       0.20 l   EUR   9.00 

Orangensaft, Frisch gepresst     0.20 l  EUR 16.00 

Grapefruitsaft, Frisch gepresst    0.20 l  EUR 16.00 

KlosterKitchen Ingwer Shot     0.03 l  EUR   9,00 

KlosterKitchen Vitamin Shot Acai    0.03 l  EUR   9,00 

 
 

*koffeinhaltig  **Chininhaltig 

 

BIER 
 

König Pilsener       0.33 l   EUR   9.50 
 

Benediktiner Hefeweizen     0.33 l   EUR   9.50 
 

König Pilsener alkoholfrei     0.33 l   EUR   9.50 
 

Benediktiner Hefeweizen alkoholfrei    0.33 l   EUR   9.50 
 

 

 

HEISSGETRÄNKE (Unsere Kaffee- und Teespezialitäten werden nachhaltig angebaut und sind Bio zertifiziert.) 
 

Espresso          EUR   8.00 
 

Cappuccino          EUR 10.00 
 

Kännchen Kaffee         EUR 15.00 
 

Kännchen Ronnefeldt Tee        EUR 15.00 
English Breakfast, Assam, Darjeeling, Earl Grey, Japan Sencha, Kräuter, Rote Früchtetee 

Heiße oder kalte Milch        EUR   8.00 
 

Heiße Schokolade         EUR 15.00 
 

                 Alle ausgewiesenen Preise inkludieren die gesetzliche Mehrwertsteuer. 


